Souvlaki pa kalkon (grillspett)

EB FAGEL

10 st -

Ca 1 kg kalkonklubba alt kalkonlar
3 msk Smor & rapsolja

1 tsk salt

1 krm peppar

1 tsk oregano

1 -2 pressade vitloksklyftor

Rivet skal av 7 citron

10 st bl6tlagda traspett

1. Rensa bort kalkonkéttet fran benet och skar i bitar.

2. Blanda Smor & rapsolja, salt, peppar, oregano, vitlok och citronskal i en bunke.

3. Laggi kottet och rér om.

4. Tra upp kottet pa blotlagda traspett.

5. Grilla spetten runt om over glod ca 8 min. Grilltiden varierar beroende pa kalkonbitarnas storlek.

6. Pressa lite citronsaft 6ver de nygrillade spetten och servera med klyftpotatis och tzatziki.

SMAKLIG MALTID!



